
gültig ab 01.03..2024 

Vorspeisen & Suppen 
 
 
Steak Tatar | 14.50  
vom Rind/gebackenes Eigelb/Bärlauch-Mayonnaise 
 
Duett vom Spargel | 12.50  
gegrillt/karamellisierter Schafskäse/Petersilienpesto 
Sonnenblumenkerne 
 
Gebeitzte Lachsforelle | 12.50 
Wacholdersauce/Holunderblütengel/Gurke 
Buchweizenchip 
 
 

 
 

Salatschüssel zum Teilen 
Sommerliche Blattsalate/Gurkenspaghetti 
Backerbsen/gepickelte Schalotten 
Rapssenf- oder Joghurtminz Dressing 

 
kleine Schüssel 2 Personen | 16.00   
mittlere Schüssel 3-4 Personen | 26.00   

 große Schüssel 5-6 Personen | 36.00    
   
     
 
 
Spargelcremesuppe | 10.50 
Spargel/Kräuteröl 
mit Garnele | 15.50 
 
 
 
 

Küchenzeiten 
Mittwoch bis Sonntag von 18 bis 20:30 Uhr 
Samstag, Sonntag & Feiertags von 12 bis 14 Uhr 
Tageskarte Täglich von 14 bis 17 Uhr 
 
 
Änderungen vorbehalten  



gültig ab 01.03..2024 

Hauptgänge 

 
Stangenspargel | 20 
Neue Kartoffeln/Sauce Hollandaise 
mit gebackenem Kalbsschnitzel | 29.00 
mit Lachsforelle | 29.00 
 
Sirloin Steak | 27.00  
rosa gebraten/bunter Blumenkohl/Kartoffelknödel/Jus 
 
Der Gockel | 27.00 
gebratene Hänchenbrust/Erbsen/Süßkartoffel/speck/Velouté 
 
Hessische Landgarnele | 33.00 
Gegrillte White Tiger Garnelen/Graupenrisotto/Spinat 
Stangensellerie/Krustentiersauce/Aniskräuteröl 
 
Das Wiener | 29.00 
gebackenes Kalbsschnitzel/Preiselbeeren/Zitrone 
lauwarmer Kartoffel Specksalat/Gurkensalat  
 
Ricotta Mangold Rolle vegetarisch  | 25.00 
Kräutergrießnockerl/bunter Blumenkohl/Austernseitlinge 
Gemüsejus 
 
Kartoffelgnocchi vegan  | 22.00   
Weißer & grüner Spargel/Haselnüsse & Creme 
Haferhollandaise 
 

Dessert 
 
Spargel Panna Cotta | 12.00  
Erdbeerragout & Sauce/weißes Schokoladeneis 
 
Schokoladenbrownie | 12.00 
Karamell/Holunderblütengel/Quarkeis 
 
Grupenhagener Käse | 15,50 € 
mild/würzig/cremig 


